Anbraten, garen, Salz drauf —fertig

Die Firma Gaucho importiert
Rindfleisch aus Argentinien.

Die Gourmesse im Kongresshaus
ist praktisch ihr cinziger
offentlicher Auftritt. Sonst exis-
tiert sie fast nur im Internet.

Von Emil Bischofberger

Premiumrindfleisch aus Argentinien - da
ist der Name Dieter Meier nicht fern. Denkt
man. Und liegt damit, wenn auch nur indi-
rekt, auch bel der Firma Gaucho richtig.
Ko-Grilnder Myron Bingham arbeitete
mehrere Jahre beim Yello-Tausendsassa,
auch in Argentinien, und auch im Zusam-
menhang mit dessen Rindfeischimport,
ehe sich die Wege trennten, Bingham aber
nicht vom Rindfleisch lassen konnte und
wollie. Zu fiberzeugt waren er und sein jet-
ziger Geschiiftspartner Sascha Gisin von
diesem Produkt. Gisin, ein gelernter Koch,
begeisterte vor allem die Aromatik des
Produkts. Und dem Marketingfachmann
Bingham gefiel die aGeschichtes dahinter,

Per Schiff im Kilhlcontainer

«Zu Argentinien musst du nicht viel er-
zihlen. Tango, Fleisch, Maradona - das ist
alles priisents, sagt er, als er am Geschilfts-
sitz im Enge-Quartier von den Anfiingen
von Gaucho erzihlt. Und vom in dieser
Zeit bezahlten Lehrgeld. «Es konnte schon
mal sein, dass unser Fleisch beim Flug-
transfer fiir ein paar Stunden in Brasilien
aul der Rollbahn herumstand. Und wir
hier dann die Hilfte wegwerfen musstens,
erinnert er sich. Heute kommt die wert-
volle Fracht per Containerschiff via Ams-
terdam. Schin gekiihlt und durch die
mehrwichige Reisezeit perfekt pelagert.

Am Anfang, daswar vor rand drei Jahren,
importierten sie so0 kg, alle ein bis zwei
Monate, Heute sind es monatlich drei bis
vier Tonnen. Womit si¢ immer noch einer
der ganz kleinen Wettbewerber in der
Schweiz sind. o« Knapp im Prozentbereichs,

rechnet Ringham vor, Doch auch so (st die
Umsatestelgerung erklecklich. Dabei fing
alles im Freundeskreis an, genaver mit
einem E-Mail an diesen, in welchem dos
Gaucho-Rindfleisch angeboten wurde. «Ein
halbes Jahr lang geisterte dieses eine E-Mail
dann herum, immer wieder kamen Leute
deswegen auf uns zus, erzihlt Bingham.
Vom E-Mail zur Homepage war ¢s dann
kein weiter Weg. «Das Witzige ist, dass wir
ein Produkt online verkaufen, das man nor-
malerweise bel jemandem kauft, dem man
vertraut. Bei uns funktioniert das nur, weil
unsere Kunden uns weiterempfehlen, s Da-
rum ist fiir die Gauchos auch die Gour-
messe wichtig. die heute beginnt. Ist sie

doch der einzige Ort, um mit Kunden phy-
sisch in Kontakt zu gelangen. Unter ande-
rem auch wegen der Gourmesse wurde die
Gastronomie aufl Gaucho aufmerksam -
und zu deren rweitem Standbein Das
dritte wurde ebenfalls im Freundeskreis er-
probt, beim Grillfest. Asado nennt das der
Argentinier, von den Gauchos wurde es
rum Cateringkonzept weiterentwickelt.
Tiglich um Filets, Hohriicken und
Entrecdtes herum, da muss auch privat das
eine oder andere Stilck auf den Teller
kommen «Uberhaupt nicht. Zu Hause
esse ich fast kein Fleisch, Und Sascha war
sogar mal Vegis, so Bingham. Den beiden
gehi es um die Idee. Und Bingham sagt:

BILD FETER LAUTH
Myron Bingham verkauft jeden Monat drei bis vier Tonnen argentinisches Rindfleisch, ohne seine Kunden zu sechen.

«lch bin immer noch der kleine Junge, der
Freude hat, dass sein «Baby: funktioniert.
Und well er seine Firma pflegt wie das
eigene Kind, ist thm auch jedes Weh-
wehchen wichtig. Es el doch eher ein
aMinnerthemas, ein 2-Kilo-Flelschstiick
zu zertrennen und ruzubereiten, «Da sind
wir immer fiir Ratichlige bereits Und
fiigt an: «Bei unserem Fleisch kann man
fast nichts falsch machen» So klingt auch
die Kochanleltung filr ihr Filet simpel: aio
Minuten anbraten, 30 Minuten bei
120 Grad in den Ofen, Salz drauf - fertigs

Gourmesse im Kongresshaus, Fr/Sa
i1=21 Uhr, 50/Mo bis 20 Uhr, Eintritt 25 Fr.




